
 
Menüplan 
vom 2. bis 8. März 2026 

 Zmittag mit Fleisch 
 

Vegetarisches Zmittag  

Montag Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 

Reis 

Bohnen 

 Tomatenrisotto mit Mascarpone 

Parmesanchips 

Dienstag Hackbraten an Bratenjus 

Bratkartoffeln 

Blumenkohl 

 Pizza mit Gemüse 

Mittwoch Cervelats mit Speck und Käse 

Teigwaren 

gedämpfte Tomate 

 Gemüsepaella mit Tofu 

Donnerstag Kalbsvoressen mit Gemüse 

Nudeln 

Broccoli 

 Plant–Based Geschnetzeltes 

Thaicurrysauce 

Gemüsereis 

Peperoni 

Freitag Gebratenes Felchenfilet 

Zitronenrisotto 

Romanesco 

 Älplermagronen 

Apfelmus 

Samstag Panierte Pouletbrust 

Pommes frites 

Rüebli 

 Rösti mit Birnen und Raclettekäse überbacken 

Marktgemüse 

Sonntag Suure Mocke 

Kartoffelstock 

Marktgemüse 

 Quornschnitzel an Kräutersauce 

Ofenkartoffeln 

Marktgemüse 

 
Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen über allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen das Küchenfachpersonal gerne Auskunft.  

Wochenhit 
von Montag bis Freitag, ohne Feiertage 

Thai Curry 

Poulet- oder Plant-Based Geschnetzeltes, 

Basmatireis und Peperoni 

Salat 

Bedienen Sie sich täglich vom immer 

frischen und reichhaltigen Salatbuffet. 

Suppe 

Montag: Gemüsecrèmesuppe 

Dienstag: Bouillon mit Backerbsen 

Mittwoch: Zucchetticrèmesuppe 

Donnerstag: Suppe Bauernart 

Freitag: Blumenkohlcrèmesuppe 

Samstag: Tagessuppe 

Sonntag: Kraftbrühe mit Sherry 

Dessert 

Mittwoch: Schoggicreme mit Birnen 

Freitag: Russenzopf 

Sonntag: Schwarzwälder Torte 

Zusätzliches Angebot 

Birchermüesli 

Früchtekuchen 

Käsekuchen mit oder ohne Salat 



 
Menüplan 
vom 2. bis 8. März 2026 

 Znacht  

Montag Schinkenteller mit gefülltem Ei 

St. Galler Brot 

Dienstag Fotzelschnitte mit Zimt und Zucker 

Kompott 

Mittwoch Bündner Gerstensuppe 

Brot 

Donnerstag Chäschüechli 

Salatteller 

Freitag Pancakes mit Ahornsirup 

Beerenkompott 

Samstag Geräucherter Lachs 

Zwiebelringe, Kapern und Dill-Senfsauce 

Baguette 

Sonntag Sonntagsbuffet 

 
Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen über allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen das Küchenfachpersonal gerne Auskunft. 

Produkte und Lieferanten 

Wir bevorzugen frische, saisonale Produkte 

aus der Region. Zu unseren Lieferanten ge-

hören: 

Apfelsaft: Hochstamm Seetal 

Bier: Baarer Bier 

Brände: Fam. Speck, Oberwil b. Zug 

Brot: Bäckerei Nussbaumer, Baar 

Eier, Milch: Iten Letzi, Zug 

Fisch: nur Fisch aus der Schweiz  

Fleisch: Metzgerei Rogenmoser, Baar 

Gemüse und Obst: Bauernbetriebe aus der 

Region (nach Verfügbarkeit) 

Käse, Milchprodukte: Käse Dubach, Zug 

Mehl: Biohof Mittelmatt, Zugerberg 

Weine: Auswahl an Schweizer Weinen 

Weitere Getränke: Bösch Getränke, Zug 

Kioskartikel und Getränke 

Alle Kioskartikel, die wir anbieten, werden in 

der Schweiz produziert. Dasselbe gilt für 

das Mineralwasser und die Süssgetränke. 

Saisonaler Teller 
von Montag bis Samstag 

Bündner Gerstensuppe 

Brot 

Zusätzliches Angebot 
von Montag bis Samstag 

Birchermüesli 

Rührei mit Toast 

Früchtewähe 

Café complet 

Wurstsalat 

Käseteller mit Gschwellti 


