
 
 
 

 

Menüplan vom 21. bis 27. Januar 2019 

 

 

Mittagessen 
Fleisch 

Mittagessen 
Vegetarisch 

Abendessen 
Alternativen: Birchermüesli, Wähe, 
Café complet, Käseteller mit 
Gschwellti, Bündner Gerstensuppe 
mit Wienerli, Penne Napoli 
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Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Pouletbrust an Thai - Currysauce 
Basmatireis 

Peperoni 
 

Exotischer Fruchtsalat 

Salatbuffet/Gemüsecrèmesuppe 
 

Auberginenpiccata auf Nudelnest 
mit Tomatensauce 

 
 

Exotischer Fruchtsalat 

Pfannkuchen gefüllt mit 
Konfi 

D
ie

n
s

ta
g

 

Salatbuffet / Buchstabensuppe 
 

Chipolataspiessli mit Speck 
an Senfsauce 
Bratkartoffeln 

Blumenkohl Mimosa 
 

Früchtekorb 

Salatbuffet / Buchstabensuppe 
 

Gemüseteller mit 
Polentasschnitten auf 

Thymiansauce 
 

 

Früchtekorb 

Winzertoast 
(Ruchbrot mit Trauben und 

Käse überbacken) 
Grüner Salat 
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Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Hackbraten an Bratensauce 
Kartoffelstock 

Bohnen 
 

Kompott 

Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Rösti mit Birnen und Käse 
überbacken 

 
 

Kompott 

Birchermüesli 
garniert mit Früchten 

Brot und Butter 
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 Salatbuffet / Bouillon mit Gemüse 
 

Kalbgeschnetzeltes an 
Pilzrahmsauce 

Teigwaren 
Glasierte Rüebli 

 

Orangensorbet mit Campari 

Salatbuffet / Bouillon mit 
Gemüse 

 

Gemüseragoût im Röstipastetli 
mit Gemüse umlegt 

 
 

 

Orangensorbet mit Campari 

Rossbergschüblig 
Kartoffelsalat 
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Salatbuffet / Griesssuppe mit 
Lauch 

 

Gebratene Eglifilets 
mit Kräutermayonnaise 

Salzkartoffeln  
Zucchetti 

 

Berliner 

Salatbuffet / Griesssuppe mit 
Lauch 

 

Panierter Tofuburger 
mit Tartarsauce 

Reis 
Broccoli 

 

Berliner 

Roastbeef – Teller 
reichhaltig garniert 

Dinkelbrot 
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 Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Spaghetti Bolognese 
Reibkäse 

 

Früchtekorb 

Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Spätzlipfanne mit Gemüse 
an rassiger Käsesauce 

 

Früchtekorb 

Fondue - Kartoffeln 
mit Cornichon und 

Silberzwiebeln 
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Salatbuffet / Kraftbrühe mit Flädli 
 

Gefülltes Pouletprüstli an 
Portweinsauce 

Polenta mit Rosmarin 
Marktgemüse 

 

Schwedenschnitte 

Salatbuffet / Kraftbrühe mit Flädli 
 

Champignons gefüllt 
mit Cantadou 

Krawättli 
Überbackene Tomate 

 

Schwedenschnitte 

Sonntagsbuffet 
reichhaltig garniert 

 
Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Bei Fragen über allergene Zutaten in unseren 

Gerichten, gibt Ihnen unser Küchenfachpersonal gerne Auskunft. 

 

Wochenhit am Mittag 
(Montag bis Freitag) 

Salatbuffet, Tagessuppe 
Kalbszungen an Madeirasauce, Nudeln 

mit Tagesgemüse und Tagesdessert 


