Menuplan
vom 3. bis 9. August 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Zmittag mit Fleisch

Rindssaftplatzli an Biersauce
Krauterpolenta
Fenchel uberbacken

Pouletsteakli an Marsalasauce
Safranrisotto
Bohnen

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce

Rosti
Ruebli und Erbsli

Schweinsvoressen mit Lauch
Teigwaren
Grillierte Tomate

Eglichnusperli mit Tartarsauce
Salzkartoffeln
Broccoli

Alplermagronen
Speck und Zwiebeln
Apfelmus

Kalbsbraten an Cognacsauce
Kartoffelgratin
Marktgemise

Vegetarisches Zmittag

Uberbackene Aubergine
Feigen und Mozzarella
Kartoffelgratin

Zucchetti - Piccata mit Tomatenspaghetti
Bratkartoffeln
Broccoli

Pfannkuchen gefullt mit Spinat
Marktgemuse

Gemiisewahe

Vegi — Burger
Mit Ofengemiise und Cheddarkase
Cocktailsauce

Thai — Curry mit Gemuse und Tofu
Basmatireis

Quornschnitzel an Safransauce
Nudeln
Marktgemise
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Wochenhit

von Montag bis Freitag, ohne Feiertage

Roastbeef Teller mit Salatbouquet
Tartarsauce, Bratkartoffeln

Melone mit Rohschinken

Salat

Bedienen Sie sich taglich vom immer
frischen und reichhaltigen Salatbuffet.

Suppe

Montag: Gemusecremesuppe
Dienstag: Melonenkaltschale
Mittwoch: Ratatouillecremesuppe
Donnerstag: Kraftbrihe mit Fladli
Freitag: Mango — Kokossuppe
Samstag: Tagessuppe

Sonntag: Kraftbrithe mit Sherry

Dessert

Mittwoch: Vogelnaschtli
Freitag: Hausgemachter

Schokoladenkuchen
Sonntag: Kirschcake

Zusatzliches Angebot

Birchermuiesli
Frichtekuchen
Kasekuchen mit oder ohne Salat



Menuplan
vom 3. bis 9. August 2026

Znacht

Montag Chicken — Nuggets mit Currysauce
Salatteller

Dienstag Pancake mit Ahornsirup
Beerenkompott

Mittwoch Thonsalat reichhaltig garniert
Baguette

Donnerstag Pizza mit Schinken
Griner Salat

Freitag Birchermuesli
Brot
Samstag Roastbeef Teller mit Salatbouquet

Tartarsauce und Ruchbrot
reichhaltig garniert

Sonntag Sonntagsbuffet

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen uber allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt lhnen das Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.

Saisonaler Teller

von Montag bis Samstag

Melone mit Rohschinken

Zusatzliches Angebot

von Montag bis Samstag

RUhrei mit Toast
Birchermuesli
Frichtewahe

Café complet

Wurstsalat

Kaseteller mit Gschwellti
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Produkte und Lieferanten

Wir bevorzugen frische, saisonale Produkte
aus der Region. Zu unseren Lieferanten ge-
horen:

Apfelsaft: Hochstamm Seetal

Bier: Baarer Bier

Brande: Fam. Speck, Oberwil b. Zug
Brot: Backerei Nussbaumer, Baar

Eier, Milch: Iten Letzi, Zug

Fisch: nur Fisch aus der Schweiz
Fleisch: Metzgerei Rogenmoser, Baar
Gemise und Obst: Bauernbetriebe aus der
Region (nach Verfugbarkeit)

Kéase, Milchprodukte: Kase Dubach, Zug
Mehl: Biohof Mittelmatt, Zugerberg
Weine: Auswahl an Schweizer Weinen
Weitere Getranke: Bésch Getranke, Zug

Kioskartikel und Getranke

Alle Kioskartikel, die wir anbieten, werden in
der Schweiz produziert. Dasselbe gilt fur
das Mineralwasser und die Suissgetrénke.



