
 
 

Menüplan 17. Juni – 23. Juni 2019 

 

 

Mittagessen 
Fleisch 

Mittagessen 
Vegetarisch 

Abendessen 
Alternativen:  
Birchermüesli, Wähe, Café com-
plet, Käseteller mit Gschwellti, Me-
lone mit Rohschinken,  
Penne Napoli 
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Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Rindssaftplätzli mit Tomaten 
Müscheli 
Fenchel 

 

Kompott 

Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Gemüseteller mit Kartoffeln 
und Schnittlauchquark 

 
 

Kompott 

Chicken-Nuggets 
mit Currysauce 

Gemischter Salat 
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Salatbuffet / Curry-Mangosuppe 
 

Pouletbrüstli an Rosmarinjus 
Bratkartoffeln 

Glasierte Rüebli 
 

Caramelchöpfli mit Rahm 

Salatbuffet / Curry-Mangosuppe 
 

„Nasi Goreng“ 
Asiatisches Gemüse mit Sprossen 

und Reis 
 

Caramelchöpfli mit Rahm 

Bündnerteller garniert 
mit Butter und Nussbrot 
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Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Kalbsvoressen an Paprikasauce 
Polenta 

Gedünstete Bohnen 
 

Cake 

Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Pilzragout im Blätterteigpastetli 
Marktgemüse 

 
 

Cake 

Fotzelschnitte 
mit Zimt und Zucker 

Kompott 
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Salatbuffet / Bouillon mit Gemüse 
 

Schweinsfilet an Morchelsauce 
Williamskartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Nougattorte 

Salatbuffet / Bouillon mit Gemüse 
 

Zucchettipiccata 
auf Tomatenspaghetti 

 
 

Nougattorte 

Thonsalat 
mit Zwiebeln  

und Ei garniert 
Dinkelbrot 
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Salatbuffet / Rüeblicrèmesuppe 
 

Gebratenes Eglifilet 
mit Zitronenmayonnaise 

Salzkartoffel mit Schnittlauch 
Gedämpfte Tomate 

 

Himbeercrème 

Salatbuffet / Rüeblicrèmesuppe 
 

 
 

Käsekuchen 
 
 

Himbeercrème 

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschgenkompott 
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Salatbuffet / Tagessuppe 
 
 

Lasagne al forno 
 

 

Pfirsich 

Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Gemüseschnitzel 
Safranrisotto 

Bohnen 
 

Pfirsich 

Bauernteller 
mit Weggli 
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Salatbuffet / Kraftbrühe mit Sherry 
 

Gefüllte Kalbsbrust  
an Kräutersauce 

Kartoffelgratin 
Gemüsebouquet 

 

Tiramisu-Schnitte 

Salatbuffet / Kraftbrühe mit Sherry 
 

Blumenkohlmedaillon 

 an Kräutersauce 
Frühbratkartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Tiramisu-Schnitte 

Sonntagsbuffet 
reichhaltig garniert 

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch und Fisch.  
Bei Fragen über allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen unser Küchenfachpersonal gerne Auskunft 

 

Wochenhit am Mittag 
(Montag bis Mittwoch und  

Freitag) 

Salatbuffet, Tagessuppe 
Parmaschinken (Italien) mit Melonenteller und Frühbratkartoffeln 

Tagesdessert 


