Menuplan
vom 21. bis 27. April 2025

Zmittag mit Fleisch

Ostermontag Schweinsfilet an Morchelsauce
Nudeln
Marktgemiise

Dienstag Hacktatschli an Bratenjus
Kartoffelstock
Ruebli und Erbsli

Mittwoch Chamibraten an Bratenjus
Gnocchi
Cocobohnen

Donnerstag  Pouletstreifen Siiss-Sauer
Basmatireis
Peperoni mit Ananas

Freitag Forellenfilets an Noilly Prat-Sauce
Salzkartoffeln
Blattspinat

Samstag Emmentaler Bratschnitzel

Hartweizenhalbmond
Grillierte Tomate

Sonntag Gefllltes Pouletbristli
an Krauterbuttersauce
Pommes frites
Marktgemiise

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen uber allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen das Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.

Vegetarisches Zmittag

Gemiseragout mit Tofu
im Kartoffelpastetli
Broccoli und Blumenkohl

Quorn-Schnitzel an Safransauce
Susskartoffeln und Ofengemiise

Vegi-Hackbraten an Krauterjus
Kartoffelstock
Ruebli und Erbsli

Gnocchi auf Ratatouille
Reibkase

Kasekuchen

Penne mit Tomatensauce
Parmesan

Zucchetti-Schiffchen mit Quinoa
und Kéase Uberbacken
Marktgemise

MULIMATT
SENIORENZENTRUM
DER BURGERGEMEINDE ZUG

Wochenhit

von Montag bis Freitag, ohne Feiertage

Lammnierstick (Irland) an Krauterjus
Frihbratkartoffeln und Spargeln

Salat

Bedienen Sie sich taglich vom immer
frischen und reichhaltigen Salatbuffet.

Suppe

Montag: Spargelcrémesuppe

Dienstag: Bouillon mit Ei

Mittwoch: Krautercrémesuppe
Donnerstag: Bouillon mit Fladli

Freitag: Tomatencrémesuppe

Samstag: Tagessuppe

Sonntag: Kraftbrihe mit Gemusetreifen

Dessert

Ostermontag: Osterkiichlein
Mittwoch: Caramelchdpfli mit Rahm
Freitag: Schoggi-Gugelhopf
Sonntag: Baarer Rabetortli

Zusaétzliches Angebot

Birchermiesli
Frichtekuchen
Kasekuchen mit oder ohne Salat
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Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen uber allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt lhnen das Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.

Znacht

Fotzelschnitte
mit Zimt und Zucker
Apfelmus

Belegte Brotli

Siedfleischsalat garniert
Brot

Spargelravioli an Schnittlauch-Sauce
Grlner Blattsalat

Wienerli im Teig
Salatteller

Hauspastete mit Sauce Cumberland
Selleriesalat

Sonntagsbuffet

Saisonaler Teller
von Montag bis Samstag

Spargeln mit Rohschinken
und Barlauch-Mayonnaise

Zusatzliches Angebot

von Montag bis Samstag

Birchermuesli

Ruhrei mit Toast
Frichtewahe

Café complet

Wurstsalat

Kaseteller mit Gschwellti
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Produkte und Lieferanten

Wir bevorzugen frische, saisonale Produkte
aus der Region. Zu unseren Lieferanten ge-
horen:

Apfelsaft: Hochstamm Seetal

Bier: Baarer Bier

Brande: Fam. Speck, Oberwil b. Zug
Brot: Backerei Nussbaumer, Baar

Eier, Milch: Iten Letzi, Zug

Fisch: nur Fisch aus der Schweiz
Fleisch: Metzgerei Rogenmoser, Baar
Gemiise und Obst: Bauernbetriebe aus der
Region (nach Verfugbarkeit)

Kase, Milchprodukte: Kase Dubach, Zug
Mehl: Biohof Mittelmatt, Zugerberg
Weine: Auswahl an Schweizer Weinen
Weitere Getranke: Bdsch Getranke, Zug

Kioskartikel und Getranke

Alle Kioskartikel, die wir anbieten, werden in
der Schweiz produziert. Dasselbe gilt fur
das Mineralwasser und die Sussgetranke.



