
 
 

Menüplan 7. – 13. Oktober 2019 

 

Wochenhit am Mittag 

(Montag bis Freitag) 

Salatbuffet, Tagessuppe 
Pouletgeschnetzeltes «süss und sauer» mit Basmatireis 

Tagesdessert 

 

  

 
Mittagessen 

Fleisch 
Mittagessen 
Vegetarisch 

Abendessen 
Alternativen: Birchermüesli, Wähe, 
Café complet, Käseteller mit 
Gschwellti, Kürbissuppe mit Wienerli 
Pasta Napoli 
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Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Kalbshamburger an 
Kräuterbuttersauce 

Country Cuts 
Gedämpfte Tomate 

 

Zigerchrapfe 

Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Zucchettipiccata mit Kräutersauce 
Teigwaren mit Käse 
Gedünstete Bohnen 

 
 

Zigerchrapfe 

Milchreis 
mit Zimt und Zucker 

Kompott 
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Salatbuffet / Bouillon mit Croûtons 
 

Rindsgeschnetzeltes Mexicaine 
Überbackene Polentaschnitte 

Blumenkohl 
 

Früchteschale 

Salatbuffet / Bouillon mit Croûtons 
 

Gemüsespiessli 
auf Safranrisotto 

 
 

Früchteschale 

Hauspastete 
mit Sauce Cumberland 

Waldorfsalat 
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Salatbuffet / Tomatencrèmesuppe 
 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
Rösti 

Broccoli 
 

Kompott 

Salatbuffet / Tomatencrèmesuppe 
 

Pfannkuchen gefüllt mit Pilzen 
Marktgemüse 

 
 

Kompott 

Aprikosen–Topfenknödel 
mit Vanillesauce 
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Salatbuffet / Bouillon mit Flädli 
 

Pouletgeschnetzeltes 
an Currysauce 

Reis 
mit Früchten garniert 

 

Schoggiroulade 

Salatbuffet / Bouillon mit Flädli 
 

Gemüseragout «Stroganoff» 
Hartweizenhalbmond 

Krautstiel mit Schnittlauch 
 
 

Schoggiroulade 

Pilzravioli 
an Schnittlauchsauce 

Grüner Salat 
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Salatbuffet / Bauernsuppe 
 

Fischstäbli an Tartarsauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

Birnensorbet 

Salatbuffet / Bauernsuppe 
 

Frühlingsrolle mit Gemüse 
Sauce «süss und sauer» 

Reisnudelsalat 
 

Birnensorbet 

Schinkengipfeli 
Randen-Apfelsalat 
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 Salatbuffet / Tagessuppe 

 

Ghackets mit Hörnli 
Apfelschnitz 

 

Trauben 

Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Rösti mit Käse überbacken 
Gemüsebouquet 

 

Trauben 

Lauwarmer Lauchkuchen 
Grüner Salat 

mit Baumnüssen 
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Salatbuffet / Kürbiscrèmesuppe 
 

Suure Mocke 
Spätzli 

Rotkraut und Rosenkohl 
 

Coupe Nesselrode 

Salatbuffet / Kürbiscrèmesuppe 
 

Tofuschnitzel an Kräutersauce 
Bratkartoffeln 

Gemüsebouquet 
 

Coupe Nesselrode 

Sonntagsbuffet 
reichhaltig garniert 

Falls nicht anders deklariert handelt es sich um Schweizer Fleisch. Bei Fragen über allergene Zutaten in unseren 
Gerichten, gibt Ihnen unser Küchenfachpersonal gerne Auskunft. 


