
 
 
 

 

Menüplan vom 18. bis 24. Januar 2021 

 

 

Mittagessen 
Fleisch 

Mittagessen 
Vegetarisch 

Abendessen 
Alternativen: Birchermüesli, 
Wähe, 
Café complet, Käseteller mit 
Gschwellti,Bündner 
Gerstensuppe mit Wienerli, 
Penne Napoli 
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Salatbuffet / Gemüsecrèmesuppe 
 

Schweinsvoressen mit Estragon 
Wilder Reis 

Zweierlei Rüebli 
 

Orangensorbet mit Campari 

Salatbuffet/Gemüsecrèmesuppe 
 

Auberginenpiccata auf Nudelnest 
mit Tomatensauce 

 
 

Orangensorbet mit Campari 

Fleischkäse 
mit Kartoffelsalat 
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Salatbuffet / Buchstabensuppe 
 

Kalbsfleischvogel mit Gemüse 
Kartoffelstock 

Broccoli 
 

Früchtekorb 

Salatbuffet / Buchstabensuppe 
 

Gemüseteller mit 
Polentasschnitten und 

Thymiansauce 
 

Früchtekorb 

Birchermüesli 
garniert mit Früchten 

Brot und Butter 
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Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Hackbraten an Bratensauce 
Kräuterpolenta 

Bohnen 
 

Kompott 

Salatbuffet / Selleriecrèmesuppe 
 

Penne Cinque Pi 
 

 
 

Kompott 

Eieromlette mit Gemüse 
Randensalat mit 

Meerrettich 
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 Salatbuffet / Bouillon mit Gemüse 
 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
Teigwaren 

Grillierte Zucchetti 
 

Ananas - Kiwisalat 

Salatbuffet / Bouillon mit Gemüse 
 

Gemüseragoût im Kartoffelpastetli 
Grillierte Tomate 

 
 

Ananas - Kiwisalat 

Quinoaburger 
Ofen- Kartoffel-Gemüse 
und Schnittlauchquark 
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Salatbuffet / Griesssuppe mit Lauch 
 

Pochierte Forellenfilets 
Zuger Art 

Reis  
Blattspinat 

 

Berliner 

Salatbuffet / Griesssuppe 
 

Panierter Tofuburger 
mit Tartarsauce 
Salzkartoffeln 

Broccoli 
 

Berliner 

Pfannkuchen 
gefüllt mit Konfi 
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Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Spaghetti Bolognese 
Reibkäse 

 

Früchtekorb 

Salatbuffet / Tagessuppe 
 

Winter-Risotto 
mit Rotkraut und Mascarpone 

und Orangenfilets 
 

Früchtekorb 

Chäschüechli 
Gemischter Salat 
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Salatbuffet / Bouillon mit Sherry 
 

Gefüllte Pouletbrust  
an Balsamicojus 

Pommes Noisettes 
Gemüsebouquet 

 

Orangen-Tiramisu 

Salatbuffet / Bouillon mit Sherry 
 

Champignons gefüllt 
mit Cantadou 

Krawättli 
Überbackene Tomate 

 

Orangen-Tiramisu 

Landrauchschinken 
Teller 

reichhaltig garniert 
Roggenbrot 

 
Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Schweizer Fleisch und Fisch. Bei Fragen über allergene Zutaten in 

unseren Gerichten, gibt Ihnen unser Küchenfachpersonal gerne Auskunft. 

 

Wochenhit am Mittag 
(Montag bis Freitag) 

Salatbuffet, Tagessuppe 
Kalbszungen an Madeirasauce, Nudeln 

mit Tagesgemüse und Tagesdessert 


