Menuplan
vom 23. bis 29. Marz 2026

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen uber allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt lhnen das Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.

Zmittag mit Fleisch

Rippli und Speck
Salzkartoffeln
Sauerkraut und Bohnen

Ungarisches Rindsvoressen
Kartoffelstock
Zucchetti

Pouletsteakli an Krauterjus
Ebly
Romanesco

Bratchtugeli mit Champignons
Blatterteigpastetli
Marktgemuse

Eglichnusperli mit Tartarsauce
Peterlikartoffeln
Glasierte Riebli

Hacktatschli an Pfeffersauce
Nudeln
Blumenkohl

Schwedenbraten
Rostikroketten
Gemisebouquet

Vegetarisches Zmittag

Kasekuchen

Gemiseragout im Kartoffelpastetli

Quorn - Ghackets
Hornli
Apfelmus

Gemisepaella mit Tofu

Auberginen - Cordonbleu
Pommes frites
Gedilnstete Bohnen

Pfannkuchen gefullt mit Spinat
Marktgemuse

Gemiseburger auf Safransauce
Reis
Gemiisebouquet

MULIMATT

SENIORENZENTRUM
DER BURGERGEMEINDE ZUG

Wochenhit

von Montag bis Freitag, ohne Feiertage

Gelbes Thai Curry
Poulet oder Plant - Based
Gemise

Basmatireis

Salat

Bedienen Sie sich taglich vom immer
frischen und reichhaltigen Salatbuffet.

Suppe

Montag: Gemiisecréemesuppe
Dienstag: Bauerinnensuppe

Mittwoch Tomatencrémesuppe
Donnerstag: Bouillon mit Backerbsen
Freitag: Zitronengrassuppe

Samstag: Tagessuppe

Sonntag: Rindskraftbrithe mit Fladli

Dessert

Mittwoch: Katalanische Creme
Freitag: Schoggiglace mit Rahm
Sonntag: Mango-Passionsfruchtstorte

Zuséatzliches Angebot

Birchermuesli
Frichtekuchen
Kasekuchen mit oder ohne Salat



Menuplan
vom 23. bis 29. Méarz 2026

Znacht

Montag Fotzelschnitte
Zimt und Zucker
Zwetschgenkompott

Dienstag Pot au feu
Ruchbrot

Mittwoch Fonduekartoffeln
Gurken
Silberzwiebeln

Donnerstag  Apfelkiichlein
mit Vanillesauce

Freitag Steinpilzrisotto
Griner Salat

Samstag Walliser — Teller
Walliser Rohschinken,
Trockenfleisch, Kase,

Dérraprikosen, Nisse und Roggenbrot

Sonntag Sonntagsbuffet

Falls nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Bei Fragen uber allergene Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen das Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.

Saisonaler Teller

von Montag bis Samstag

Bindner Gerstensuppe
Brot

Zusatzliches Angebot

von Montag bis Samstag

Birchermuesli

RUhrei mit Toast
Frichtewahe

Café complet

Wurstsalat

Kaseteller mit Gschwellti

MULIMATT
SENIORENZENTRUM
DER BURGERGEMEINDE ZUG

Produkte und Lieferanten

Wir bevorzugen frische, saisonale Produkte
aus der Region. Zu unseren Lieferanten ge-
horen:

Apfelsaft: Hochstamm Seetal

Bier: Baarer Bier

Brande: Fam. Speck, Oberwil b. Zug
Brot: Backerei Nussbaumer, Baar

Eier, Milch: Iten Letzi, Zug

Fisch: nur Fisch aus der Schweiz
Fleisch: Metzgerei Rogenmoser, Baar
Gemise und Obst: Bauernbetriebe aus der
Region (nach Verfugbarkeit)

Kase, Milchprodukte: Kase Dubach, Zug
Mehl: Biohof Mittelmatt, Zugerberg
Weine: Auswahl an Schweizer Weinen
Weitere Getranke: Bésch Getranke, Zug

Kioskartikel und Getranke

Alle Kioskartikel, die wir anbieten, werden in
der Schweiz produziert. Dasselbe gilt fur
das Mineralwasser und die Suissgetréanke.



